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// TERROIR

Avec ses schistes et marnes noires, ce terroir assure un bon
drainge et apporte une minéralité distinctive. Il confere au vin
des ardémes de fruits noirs, une fraicheur en bouche, et une
belle strucutre, créant un équilibre entre puissance et finesse.

// CEPAGE

Syrah, Grenache noir.

// VINIFICATION

Elle commence par un tri rigoureux des raisins et une macération
longue pour extraire aromes et tanins. La fermentation a 23°C
développe des aromes intenses de fruits noirs et d’épices,
assurant au vin une belle fraicheur, une ampleur en bouche, et une
finale épicée.

// ELEVAGE

9 mois en cuve.

// DEGUSTATION

Ce vin révele une robe grenat et un nez marqué par le cassis,
les fruits noirs et les épices. En bouche, le vin est ample avec
une finale épicée et une belle fraicheur, offrant un équilibre
harmonieux et une texture séduisante.

// ACCORDS METS & VINS
Cette cuvée s’accorde avec une cote de boeuf grillée, un
c‘{ ’ 1 ‘-"."'l" gassoutet, ou de l"agneau aux herbes, complétant ses aromes
et = oA épicés. Les fromages affinés, comme le comté, renforcent sa
fraicheur et sa strucure.

!/ TEMPERATURE DE SERVICE : A servir & 14°C.
COLLECTION NATURE BIO
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