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// TERROIR
Au cceur de la vallée de L’Agly, a Latour-de-France, les vignes
s’épanouissent sur des sols de schistes argilo-calcaires. Ce terroir
unique confére aux vins fraicheur, minéralité et caractere, portés
par le climat méditerranéen et les vents du relief.

// CEPAGES
Syrah, Grenache noir.

// VINIFICATION

Vendanges manuelles en cagettes, puis passage en foudre apres un
pressurage doux au pressoir manuel. Elevage de 24 mois pour une
expression pure et authentique du terroir.

// ELEVAGE
Elevé 24 mois en barriques.

// DEGUSTATION

Ce vin a la robe grenat intense dévoile un nez complexe mélant
épices douces et notes de sous-bois. La bouche est structurée,
marquée par des tanins présents mais élégants, et s’exprime sur
des aromes de fruits noirs mirs, de réglisse, de vanille et d’anis
étoilé.

Un vin de caractere, a carafer une heure avant dégustation pour en
révéler toute la richesse aromatique.

// ACCORDS METS & VINS

. ] Idéal avec des viandes de caractére comme le gibier ou une cote
i i Roussillon VA de beeuf grillée. Il accompagne également a merveille des plats
' typiquement catalans comme les boles de picoulat.

// TEMPERATURE DE SERVICE : A servir autour de 14°C.

Carafer une heure avant le service pour permettre au vin d’exprimer
tout son potentiel aromatique.
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