Les | ESQUERDE

Du A.0.P. COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

R 0 U G E

Photo non contractuelle

// TERROIR

Ce Cotes du Roussillon Villages Lesquerde provient de sols
d’arenes granitiques situés dans la vallée de L’Agly. Les parcelles
LESQUERDE sélectionnées, rigoureusement choisies, expriment toute la
singularité de ce terroir d’altitude, a la fois frais et minéral,
apportant finesse et complexité au vin.

& // CEPAGES
Syrah, Grenache noir, Carignan.

// VINIFICATION

Les raisins sont récoltés a parfaite maturité. Le Carignan

est vinifié en macération carbonique en grappes entiéres afin
de préserver le fruit et la fraicheur. La Syrah et le Grenache
sont égrappés, puis vinifiés de maniere traditionnelle avec une
macération d’environ 15 a 20 jours. L’extraction est conduite
avec précision grace a des remontages et délestages maitrisés.

// ELEVAGE

s Elevage en cuve pendant plusieurs mois afin de préserver la pureté
DUIT DE FRAy -~ . . .
5 aromatique et l’expression du fruit.

?

COTES DU ROUSSILLON // DEGUSTATION
VULILAC 2 Robe grenat profonde aux reflets violacés. Le nez révéle des
LESQUERDE ardmes intenses de fruits noirs mlrs tels que la mire et le
cassis, accompagnés de notes épicées et légerement réglissées.
———— L En bouche, le vin est généreux, structuré et élégant, avec des

tanins souples et soyeux. L’ensemble offre un bel équilibre et une
finale fraiche et persistante.

// ACCORDS METS & VINS

Idéal avec des plats savoureux et généreux : canard roti, gigot
d’agneau, coq au vin, tournedos rossini, viandes mijotées ou
fromages affinés.

// TEMPERATURE DE SERVICE : A servir entre 16 et
18¢°C.
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