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Vl CA A.0.P. RIVESALTES AMBRE

VIN DOUX NATUREL-SL

Cette cuvée est issue d’un assemblage de terroirs argilo-
calcaires.

Mutage, ajoutant de l’alcool au moit pour arréter la fermentation et
préserver les sucres naturels. Les raisins sélectionnés et pressurés
révelent une richesse aromatique, mettant en avant des saveurs de
fruits secs comme la Noix, de caramel et d’épices. vieillit en fits
de chéne.

Notes d’oranges confites et aux notes de miel et d’épices et de
caramel. En bouche, il est ample avec une belle onctuosité ou L’on
retrouve de la fraicheur pour ce vin d’une grande complexité.

Cevinsemarieraparfaitementavecdufoie gras, des fromagespersillés
comme le roquefort , et les desserts tels que la tarte aux fraises, et la
tarte tatin, rehaussant chaque plat par sa douceur et son élégance.

Servir & 10°c.
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