
1870 AVENUE JULIEN PANCHOT - BP 29000 - 66962 PERPIGNAN CEDEX 9 
TÉL : +33 (0)4 68 85 04 51 - FAX : +33 (0)4 68 55 25 62
CONTACT@VICA.FR • WWW.VICA.FR

Ph
ot

o 
no

n 
co

nt
ra

ct
ue

ll
e

// TERROIR 
Les raisins de cette cuvée sont issus d’un vignoble du Roussillon, qui s’étend sur des collines et de larges terrasses 
argilo-calcaires, recouvertes de galets schisteux.

// CÉPAGES  
Viognier.

// VINIFICATION 
Les raisins, mûrs à point, sont cueillis tôt le matin à des températures fraîches afin de préserver les arômes. Après 
égrappage et foulage, les baies sont délicatement pressées.
La fermentation se déroule à basse température (14 à 18 °C) afin de favoriser une haute expression des arômes 
variétaux.

// ÉLEVAGE  
Élevé quelques mois en cuve pleine. Le vin est mis en bouteille jeune afin de conserver un maximum d’arômes frais.

// DÉGUSTATION
Robe lumineuse jaune pâle aux reflets dorés.
Le nez, d’une belle intensité et d’une grande élégance, offre des parfums de pêche, de mangue et d’abricot.
La bouche se révèle riche, ronde et longue, avec une fine acidité qui apporte finesse et équilibre.

À boire jeune pour apprécier pleinement ses arômes. À consommer dans les deux ans.

// ACCORDS METS & VINS 
Parfait avec une cuisine asiatique aux saveurs épicées et sucrées-salées. Il accompagne délicatement les poissons 
grillés et sublime la fraîcheur des fromages doux.

// TEMPÉRATURE DE SERVICE : À déguster entre 10 et 12°C.
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I.G.P. CÔTES CATALANES - VIOGNIER

CASA SAINT PIERRE 


