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// TERROIR

Constitué d’arenes granitiques, ce terroir confére au vin
une minéralité et une fraicheur caractéristiques. Ce sol bien
drainé permet au vin de développer des ardomes de fruits noirs
et de cassis avec une structure harmonieuse et équilibrée.
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Carignan, Syrah, Grenache.

// DEGUSTATION

Ce vin révele une robe rouge profond et un nez intense de fruits
rouges. En bouche, le vin est rond et élégant, avec des notes
de fraise et une finale de cassis. Sa texture soyeuse et son
équilibre aromatique font de ce vin une expérience raffinée.

// ACCORDS METS & VINS

Cette cuvée s’accorde avec un magret de canard aux cerises,
enrichissant ses aromes de fruits rouges. Une cote de veau aux herbes
et une tarte aux champignons soulignent son élégance et sa profondeur.

// TEMPERATURE DE SERVICE : A servir & 14°C.
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